
Les
Par tenaires

 

Por tes
Ouver tes

Dimanche

5 septembre 2010  10 - 18 h

“des femmes et des hommes, pour des territoires vivants“

t o u s  p u b l i c s

Visite gratuite

www.msa-armorique.fr

Des fermes 
où il fait bon vivre

Por tes
Ouver tes

 

PLOUBAZLANEC
1er prix

Fléchage à partir du bourg

 

PLESTAN
2e prix

 

PLOUGENAST
3e prix

Dans un cadre de vie et 
un lieu de travail agréable 
et accueillant, les agri-
cultrices et agriculteurs 
lauréats vous invitent à 
découvrir leurs fermes. 
Un moment convivial de 
rencontres, d’échanges et 
de découvertes pour toute 
la famille

La sélection
Les exploitations ont été sélection-
nées par un jury sur des critères 
alliant la qualité professionnelle 
aux exigences sociétales :
• �harmonie des aménagements de 

l’exploitation et de l’habitation
• �organisation et confort dans le 

travail

• �prise en compte de 
la protection de l’envi-
ronnement



Entre Terre et Mer
Producteurs de 
tomates et céréa-
les au cœur de 
la presqu’île de 
P l o u b a z l a n e c ,  
Marie-Laure  et 
Alain s’attachent à 
faire de leur site 
de production un 
ensemble har-
monieux avec le 
patrimoine local. 
Les murets en pier-

res qui bordent la route sont 
agrémentés de massifs de 
fleurs (agapanthes et dimor-
photecas) et sont surplombés 
de haies, comme l’éléagnus, 
qui laissent entrevoir les ser-
res. Autour de la maison, un 
jardin avec une touche d’exo-
tisme. Echiums et bananiers 
se mélangent aux arbustes 
locaux. Un havre de paix où 
se mêlent différentes plantes 
vivaces et fleurs saisonnières. 

Productions
• Tomates sous serres
• Céréales

Simplicité, ordre et propreté
En arrivant, une longue 
allée bordée d’une végéta-
tion verdoyante accompa-
gne l’entrée et nous invite 
à découvrir cet élevage 
de qualité en production 
porcine. Des haies basses 
variées, laurier tin, troe-
ne, photinia…, bordent 
les bâtiments qui laissent 
transparaître un caractère 
rigoureux. Tout un ensem-
ble qui, chez Pascale et 
Pierre, respire l’ordre et 
la propreté. Au bout de la 
pelouse, derrière les arbres 
se cache un plan d’eau. Un miroir naturel nous offre un specta-
cle reposant. A l’entrée de la maison, un vieux chêne centenaire 

veille sur un jar-
din verdoyant 
où s’épanouis-
sent quelques 
massifs fleuris.    

Productions
• Porcs sous le 
signe de garan-
tie «Le Cochon 
de Bretagne»

Un paysage naturel
Au cœur de la vallée 
du Lié, l’exploitation de 
Solange et Paul s’intè-
gre parfaitement dans 
un cadre agréable. Des 
arbres majestueux (chê-
nes, châtaigniers et 
hêtres), vous accueillent 
à l’entrée de l’exploita-
tion, pour laisser appa-
raître ensuite une vallée 
pleine de charme. La 
pierre, la couleur  et 
les fleurs agrémentent la 
cour fermée du corps de 
ferme. Un jeune verger 
trouve sa place face aux 
pâtures, et surplombe un 
paysage naturel. Un site 

verdoyant,  pai-
sible, simple et 
accueillant.

Productions 
• Lait et porcs à 
l’engrais

Animations : • Découverte de la production de tomates 
sous serre • Vente et dégustation de légumes  
• Restauration

Animations : •  Découverte de la production porcine, bien-
être animal, compostage • Dégustation de viande de porcs  
• Restauration

Animations  : • Découverte de la production laitière,  
la sécurité à la ferme • Promenades en calèche  
• Sentiers de randonnée • Dégustation de produits laitiers  
• Restauration

Solange et Paul ORIAC
La Métairie Neuve  
PLOUGUENAST

Marie-Laure ROPERS et  
Alain BOUTIN 
Lannevez - PLOUBAZLANEC

Pascale et Pierre MORFOUACE 
La Maison Neuve - PLESTAN

3e prix2e prix1er prix


